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ABSTRAK

Telah dilakukan penelitian tentang Isolasi dan Karakterisasi Pektin Kulit Buah

Kakao (Theobroma cacao L.) Asal Kabupaten Kolaka Propinsi Sulawesi

Tenggara. Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui kadar dan karakter isolat

pektin kulit buah kakao (Theobroma cacao L.). Penelitian ini merupakan

kombinasi kegiatan lapangan dan laboratorium. Buah kakao yang digunakan

dibagi dalam 4 kelompok berdasarkan umur yaitu kelompok umur 1, 2, 3, dan 4

bulan. Pektin dari semua kelompok ini diisolasi dengan merujuk pada model yang

telah dikembangkan oleh Suprapti dkk. 1997 dan Hasbullah 2001 kemudian

dikarakterisasi untuk menentukan kadar air, kadar abu, kadar metoksil dan

viskositas intrinsik. Hasil penelitian menunjukkan bahwa kadar isolat pektin

meningkat selama perkembangan buah kakao. Peningkatan kadar isolat pektin

dari umur 1, 2, 3, dan 4 bulan buah kakao berturut-turut yaitu 1,64%, 2,56%,

3,91% dan 5,60%. Hasil karakterisasi isolat pektin menunjukkan bahwa selama

perkembangan buah kakao terjadi depolimerisasi dan demetilasi yang

menyebabkan kenaikan kadar air dari 20,50% menjadi 31,94%, penurunan kadar

abu dari 6,5% menjadi 1,3%, penurunan kadar metoksil dari 11,47% menjadi

7,44% dan penurunan viskositas intrinsik dari 0,47 Pa.s menjadi 0,15 Pa.s.
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